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Vi spiser i stigende grad når som helst 

og hvor som helst  – og gerne hele tiden! 

forbrugerne vil have retter  som er lette at tage 

med  og som kan spises på farten.  

En målgruppe med stadig større magt er 

de unge, bevidste “Millennials”, som har 

ophøjet småspiseriet til en kunstart, og 

som ikke er bange for nye smags- 

oplevelser, men opsøger dem aktivt. 

De forventer god og sund mad, hvilket 

igen stiller krav til restauranterne om at 

tilbyde retter, der er enkle at servere, og 

som giver en god madoplevelse.  

For at fange disse trends og skabe 

gode forretningsmuligheder har vi 

udviklet Awesome Wraps. Et koncept 

med opskrifter, anvisninger og en 

tydelig filosofi: god mad og skøn  
energi til mennesker på farten, med 
en positiv bæredygtighedsstrategi, 
der understøtter en bevidst  
forretning.    



1 2 3

AWESOMESTAY

Bland alle ingredienser, og 
læg dem på tortillaen

Fordel fyldet, og rul 
sammen til en wrap

Hvis du ønsker en varm wrap:  
Placer wrappen med den 

foldede side nedad i  
toasteren/mod bagepladen.
Kan med fordel skæres over 

ved servering.

awesome wraps er genvejen til    
enkle, populære retter  
og en fleksibel menu med
fokus på prisgunstighed



en favorit med nøddeagtige pintobønner,  
bourbon bbq-sauce og en god cheddarost.
10 stk. Santa Maria Tortilla 12”

450 g 	Pulled pork

200 g 	Santa Maria Pinto Beans 

100 g 	Santa Maria Bourbon BBQ Sauce 

150 g 	Rucola og spinatblade

100 g 	Santa Maria Piquillo i strimler

100 g 	Forårsløg i skiver

300 g 	Revet cheddarost

200 g 	Santa Maria Salsa 

20 g 	 Santa Maria Purløg

20 g 	 Santa Maria Smoked Paprika  

PULLED 
PORk
HOT & SMOKY



BEEF wrap
10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

450 g 	 Stegt oksekød/hakket  
	 oksekød

200 g 	 Rødløg i skiver

250 g 	 Peberfrugt i tern

100 g 	 Ærte- og mangoldskud

100 g 	 Mango i tern

100 g 	 Pak Choy

100 g 	 Santa Maria Sweet Chili Sauce 

200 g 	 Santa Maria Mango/Jalapeño Glaze

20 g 	 Santa Maria Chili & Mango  
	 Seasoning Mix

  CHILI & MANGO GLAZED  

spændende smagsoplevelser, som matcher oksekødsresterne
 fra dagen før. skær i strimler, og skab noget nyt!



10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

450 g 	 Roastbeef i strimler

200 g 	 Santa Maria Salsa 

100 g 	 Santa Maria Sundried  
	 Tomatoes i strimler

150 g 	 Rucola og rabarberblade, blandet

200 g 	 Løg i tern

300 g 	 Cocktailtomater, halverede 
	 og ovnbagte

200 g 	 Santa Maria Chipotle Sauce 

20 g 	 Santa Maria Smoked Paprika 

Fantastisk hovedret  
sammen med nye  

kartofler, frisk rosmarin 
og Santa Maria Rock salt. 

TIPS! 

 BBQ ROAST BEEF
 WITH TOMATOES



10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

500 g 	 Stegt kylling 

300 g 	 Cremefraiche

10 g 	 Santa Maria Raita Spice Mix 

300 g 	 Frisk spinat

200 g 	 Santa Maria Sundried Tomatoes i strimler 

100 g 	 Agurk i tern

200 g 	 Santa Maria Garbanzo Beans 

30 g 	 Friskhakket mynte

10 g 	 Santa Maria Garam Masala Spice Mix

30 g 	 Santa Maria Triple Pepper 

CHICKEN
RAITA

KAN 
SERVERES

 VARM 
OG 

KOLD



10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

450 g 	 Stegt kylling 

300 g 	 Majs

300 g 	 Santa Maria Salsa 

200 g 	 Hakket peberfrugt 

100 g 	 Forårsløg i skiver

300 g 	 Revet ost 

30 g 	 Friskhakket koriander

20 g 	 Santa Maria American Cajun

CAJUN
CHICKEN

WITH
SWEETCORN
& HOT SALSA

Serveres med 
tortillachips og dip, der 
giver et ekstra boost.

TIPS! 



10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

450 g 	 Stegt kylling

200 g 	 Santa Maria Salsa 

100 g 	 Santa Maria Guacamole 
	 Style Topping (klemmeflaske)

300 g 	 Santa Maria Pinto Beans 

100 g 	 Santa Maria Green Sliced Jalapeño

200 g 	 Peberfrugt i tern

150 g 	 Salat

40 g 	 Santa Maria Smoked Paprika

GRILLED 
CHICKEN    
WITH PINTO BEANS



SANTAMARIAFOODSERVICE.DK

OF

Præcis sådan her ser en fantastisk, frugtig 
og fyldig smag ud. 
Vores Tellicherry Black Pepper brillerer med 
sofistikeret smag – fra inderst til yderst. På 
en smagfuld måde giver den liv til dine retter 
uden at dominere de øvrige ingredienser. 
Vores Tellicherry Black Pepper er noget ud 
over det sædvanlige.

UsED BY ALL
MaSTeRED 
BY SOme



SANTAMARIAFOODSERVICE.DK

UsED BY ALL
MaSTeRED 
BY SOme

Tellicherry 

WRAP 
DELUXe 

10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

500 g 	 Okse- eller vildtkød  

	 (langtidssimret)

200 g 	 Agurk, halveret og i skiver

100 g 	 Jordbær eller anden frugt

200 g 	 Beder i skiver

200 g 	 Rucola

100 g 	 Syltet rødløg

30 g 	 Santa Maria Cacao & Chili

50 g 	 Santa Maria Tellicherry Black Pepper

TIPS! 
Tellicherrys peber- 

smag er unik, kraftig 
og mere aromatisk. 

Giver en fyldig varme 
uden at overdøve!



10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

400 g 	 Laks marineret i limesaft

20 g	 Limesaft (1 hel lime til 10 wraps)

20 g 	 Santa Maria Chili & Lime

100 g 	 Santa Maria Teriyaki Sauce

150 g 	 Bønnespirer

100 g 	 Forårsløg i skiver

200 g 	 Babymajs

200 g 	 Peberfrugt i tern

giver et frisk sommertwist. serveres med salat af mango, avokado og frisk mynte.

WITH CHILI & LIME



en skøn wrap med forårsløg og pak choy 
med smag af chili sauce og red curry

10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

350 g 	 Rejer

20 g 	 Santa Maria Paneng Red 	
	 Curry Spice Mix 

200 g 	 Santa Maria Sweet Chili 	
	 Sauce 

100 g 	 Forårsløg i skiver

400 g 	 Santa Maria Wok Noodles
	 udblødte eller forkogte

200 g 	 Pak Choy 

150 g 	 Peberfrugt i tern

20 g 	 Santa Maria Umami

WITH NOODLES

Serveres gerne 
med rejechips.

TIPS! 

giver et frisk sommertwist. serveres med salat af mango, avokado og frisk mynte.



PEPPERY SALMON
with POTATOES & sour cream
10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

300 g 	 Røget laks i skiver

150 g 	 Rødbeder, kogte og i skiver

300 g 	 Kartofler, kogt og i tern

300 g 	 Cremefraiche

300 g 	 Santa Maria Peperone Piquillo, i strimler

30 g 	 Santa Maria Triple Pepper 

100 g 	 Rucola

20 g 	 Santa Maria Basil & Tomato

10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

300 g 	 Laks marineret i citronsaft

20 g 	 Citronsaft (1 hel citron til 10 wraps)

150 g 	 Rødbeder i skiver

300 g 	 Avocado i skiver

100 g 	 Forårsløg i skiver

100 g 	 Rucola

20 g 	 Revet citronskal

30 g 	 Hakket purløg

100 g 	 Santa Maria Mango/Jalapeño Glaze

10 g 	 Santa Maria Wasabi & Sesame

10 g 	 Santa Maria White Pepper (kværn)

MANGO & JALAPEÑO



Præcis som alle vores koncepter støtter Awesome Wraps en  
bevidst og bæredygtigt forretning. Hos Santa Maria mener vi,  
at rigtig god smag tager udgangspunkt i respekt for vores levende  
planet – og vi arbejder målrettet ud fra dette. 
Kun det bedste er godt nok, og vi går aldrig på kompromis med smagen. Det er vores løfte til 
dig. Det er også en selvfølge for os at integrere bæredygtighedstanken i alt, hvad vi foretager 
os. Vores virksomhed har stærke bånd til råvarer fra hele verden. Vores ansvar strækker sig 
dermed fra marken, hvor vores råvarer vokser, hele vejen til dit køkken.

Gennem de produkter og koncepter, som vi udvikler, håber vi at kunne inspirere og vejlede 
dig til mere bæredygtige valg i dit køkken. Mere grønt på menuen og flere økologiske og 
fairtrade-mærkede varer i vores sortiment er eksempler, men alle ingredienser i Santa Marias 
produkter, fra råvarer til materialet i vores emballager, skal være ansvarsfuldt producerede og 
af den rigtige kvalitet.

En anden hjertesag er at bidrage til forførende og uforglemmelige smagsoplevelser. Takket 
være vores egne testkøkkener og kokke har vi kontrol over hele processen – fra idé til den 
færdige ret. Gode opskrifter med helhedstankegang til dig!

Læs mere om vores bæredygtighedsarbejde på  www.santamariafoodservice.dk

Tommelfingeren  
opad for  

sæsonråvarer!

Red smagen 
– undgå madspild

Lad smagen vare længe  – opbevar dine varer rigtigt

vores grønne bevægelse
Vi har valgt at fokusere på vores 
miljøaftryk omkring:

klima og energi  
økologiske produkter
madspild
emballage
vand

1
2
3
4
5

vi 
satser 
på 
MAD
MED
SJÆL& 
HJERTE



vegetarisk wrap med et indisk touch. 
grillede søde kartofler, spinat, salsa  
og revet ost.

keema wrap
10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

500 g 	 Santa Maria Garbanzo Beans 

500 g 	 Santa Maria Pinto Beans 

20 g 	 Santa Maria Garam 
	 Masala Spice Mix

100 g 	 Babymajs

10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

500 g 	 Kartofler, grillet i både

300 g 	 Søde kartofler, grillet i skiver

100 g 	 Santa Maria Piri Piri Sauce 

100 g 	 Santa Maria Salsa 

200 g 	 Santa Maria Peperone Piquillo, i strimler

300 g 	 Pak Choy

100 g 	 Santa Maria Salsa 

50 g 	 Santa Maria Piri Piri Sauce 

50 g 	 Salat

30 g 	 Santa Maria Smoked Paprika 

300 g 	 Spinat 

200 g 	 Santa Maria Peperone Piquillo i strimler

300 g 	 Revet ost

30 g 	 Santa Maria Garam Masala Spice Mix

30 g 	 Santa Maria Triple Pepper 

SWEET  
POTATO     
WRAP

SAAG ALOO

Serveres med indisk krydrede grøntsager 
– så har du en indisk hovedret på menuen.



GREENS
&BEANS
KEEMA WRAP



FOR BÆREDYGTIG TANKEGANG

390 g 	 Santa Maria Vegetarian 
	 Taco Mix, tilberedes efter 	
	 anvisningen på emballagen

§10 stk. 	 Santa Maria Tortilla 12”

200 g 	 Santa Maria Salsa 

300 g 	 Santa Maria Pinto Beans 

100 g 	 Cherrytomater, halverede og ovnbagte

200 g 	 Avocado i skiver

50 g 	 Santa Maria Chipotle Paste 

20 g 	 Santa Maria Chili & Lime 

50 g 	 Santa Maria Green Sliced Jalapeño

VEGGI 
BURrITO
WITH PINTO BEANS



At leve og arbejde bæredygtigt indbefatter mange aspekter. 
Mere grønt på menuen er et af dem! Hejs et velkomstflag for 

vegetarer og den voksende skare af flexitarer, som  
periodevis skifter vegetarisk kost ud med kød og fisk.

Mere grønt på menuen betyder ikke, at alle 
skal blive vegetarer, men at servere god og 
næringsrig mad, som også går hjem hos  
ikke-vegetarer er et godt udgangspunkt  
for en bæredygtig forretning. 

Visheden om, at maden, som de vælger,  
er tilberedt med omsorg for miljøet, giver  
pluspoint hos forbrugerne. 

En grønnere menu giver merværdi for dine 
gæster, hvilket også  
giver et positivt, økonomisk aftryk på din 
virksomhed.

Awesome Wraps tilbyder såvel grønne 
som kødbaserede alternativer – med lækre 
opskrifter at skifte imellem og spændende 
smagsoplevelser at blive inspireret af.

FOR BÆREDYGTIG TANKEGANG

Grønt
flag

It's 
PLANTASTIC



SANTAMARIAFOODSERVICE.DK
För inspiration och recept:

SANTAMARIAFOODSERVICE.DK

KRYDDERIER
4125	 American Cajun	 190 g 
4124	 Basil & Tomato	 250 g 
4112	 Cacao & Chili	 290 g
4110	 Chili & Lime	 285 g
6426	 Chili & Mango Seasoning Mix	 850 g
4116	 Smoked Paprika	 230 g
4123	 Smoky BBQ	 300 g
4140 	 Tellicherry Black Pepper (Kværn)	 210 g 
4113	 Triple Pepper 	 235 g
4122 	 Umami	 265 g
4114	 Wasabi & Sesame	 295 g
4141	 White Pepper (Kværn)	 255 g
6233	 Purløg	 30 g

TEX MEX
4618	 Chipotle Paste 	 750 g
4458	 Garbanzo Beans 	 2550 g
4445	 Jalapeño, green sliced	 3065 g 
4457	 Pinto Beans	 2550 g
4786	 Tortilla 12”	 1080 g
4941	 Vegetarian Taco Spice Mix	 975 g

BBQ
4631	 Glaze, Mango/Jalapeño	 2160 g

THAI/INDIA/ITALY
6199	 Garam Masala Spice Mix	 700 g
6301	 Paneng Red Curry Spice Mix 	 660 g 
6300	 Raita Spice Mix	 780 g

4673	 Peperone Piquillo	 2500 g 
4651	 Sundried Tomatoes	 2300 g 
4690 	 Wok Noodles	 6 kg

4541	 Bourbon BBQ Sauce 	 1100 g
4544	 Chipotle Sauce	 890 g 
4556	 Guacamole Style Topping	 940 g 
4538	 Piri Piri Sauce	 950 g 
4557	 Salsa	 950 g
4539	 Sweet Chili Sauce	 1100 g
4540	 Teriyaki Sauce	 1090 g

For inspiration og opskrifter:


